2 kg szynki

200 ml sosu sojowego

120 ml wody

3 tyzki biatego wytrawnego wina

3 tyzki miodu

Y5 tyzki sosu hoi-sin

6 jajek kurzych ugotowanych na twardo
i obranych

12 jajek przepiorczych ugotowanych na
twardo i obranych

3 hyzki oleju do smzenia

szczypiorek i rzodkiewki do przybrania

szynka z jajkami

PORCJA DLA 6-8 OSOB
PRZYGOTOWANIE 20 MIN.
GOTOWANIE 2 GODZ. 30 MIN.

1. Migso umy
iosusz¢. Na gkbokiej patelni
rozgrz& olej i smay¢ szynk; z obu
stron przez 5 minut, za nabierze
jasnobazowego  koloru.  Wyjé
i dobrze osuszyz tluszczu.

2. W garnku
wymiesza sos sojowy, wog midd,
wino i sos hoi-sin. Wigy¢ szynk; do
garnka i obraca tak, aby cata
pokryla sé sosem. Zagotowa
przykry¢ i dusé na matym ogniu
przez 2 godziny. Obraésszynk od
czasu do czasu i dd@ldroche goracej
wody, jeeli sos  zgstnieje.
Ugotowa szynk;, wyjac i ostudzé.

3. Sos z ugo-
towanej szynki wla do plaskiego
garnka, wiay¢ ugotowane i obrane
jajka. Dust¢ przez 20-30 minut, aby
nabraty byzowego koloru.

4, Wylozyé  szy-
nk¢ na potmisek, przybtajajkami,
szczypiorkiem i rzodkiewkami.

Podawa na zimno.



